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ALPILLES
CRAU &

CAMARGUE

LE HAUT DU PANIER!

HUILES, OLIVES NOIRES ET OLIVES CASSEES
DE LA VALLEE DES BAUX-DE-PROVENCE AOP

AOP depuis 1997

CHIFFRES CLES

v 1270 oléiculteurs, mouliniers
et confiseurs

470 000 L g'huile d'olive AOP

(10% de la production frangaise)
v B td'olives noires AOP
v 80 t d'olives cassées AOP
v 2200 ha de production dédiée au SIQO

COMMERCIALISATION

Vente directe, GMS, épiceries.

SAISONNALITE

OLIVES NOIRES AOP =
OLIVES CASSEES AOP =l
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B RecoLTETRITURATION DEGUSTATION

Syndicat des Huiles & Olives de la
Vallée des Baux-de-Provence
9 Vallon de la fontaine, Ancienne école
13520 LES BAUX-DE-PROVENCE
[ contact@siovb.com
©) www.huiles-olives-bauxdeprovence.com
€) Huile D'olive des Baux

COLLECTIF D'ECHANGES ET DE PARTAGE D'EXPERTISES (EUVRANT AU RENFORCEMENT AGRICULTURES
DES SIGNES OFFICIELS D'IDENTIFICATION DE LA QUALITE ET DE L'ORIGINE. ETERRITOIRES

LES SPECIFICITES DU PRODUIT

Le terroir : Protégée par la chaine des Alpilles, la Vallée des Baux-

de-Provence, peu soumise aux brouillards, constitue un terroir
¢ de prédilection pour la production d'olives. Les vents froids et
: asséchants de fin d'automne favorisent les variétés aux fruits durs.

Produits oléicoles de I'AOP de la vallée des Baux-de-Provence :

- les olives noires, piquées au sel ou saumure, entiéres et non
aromatisées, présentent des aromes de truffe, de cépe ou de pain
d’épices.

- les olives cassées, mises en saumure avec du fenouil sauvage des
Alpilles, présentent une chair ferme et laissent en bouche une
note anisée.

* I'huile d'olive :

- ( fruité vert ) propose des arémes d'herbe coupée, noisette
fraiche et artichaut.

- «Olives maturées» ( fruité noir ) a des notes d'olives confites et
champignon.

Le cahier des charges garantit les spécificités du sol, les variétés

d'olive produites, la récolte a la main ou par filets tendus,
©un controle organoleptique par une commission de dégutsation des
. produits pour I'habilitation en AOP de la vallée des Baux-de-Provence.

L'aire géographique de production s'étend sur le territoire

des Alpilles (Les Baux-de-Provence, Saint-Rémy-de-Provence,

Maussane-les-Alpilles, Fontvieille, Mouriés, Eygaliéres...).

HISTORIQUE DE LA FILIERE

- 1990 : Volonté de créer une appellation d'origine controlée

- 1994 : Création du Syndicat interprofessionnel de I'olivier
de la Vallée des Baux-de-Provence

- 1995 : Début des démarches AOP
- 1997 : Obtention des 3 AOP
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LA CODPERATION AGRICOLE
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